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DATES, HORAIRES ET LIEUX
’ s & TERRITOIRES
Ad Le 28 févrler 2023 CHAMBRE D'AGRICULTURE
resse DE REGION

Chambre d’agriculture LE MEE SUR SEINE (77) ILE-DE-FRANCE

Mardi 28 février 2023 418 rue Aristide Briand
77350 LE MEE SUR SEINE

Horaires

FRAIS OPTIMISER L’ITINERAIRE

Tarif applicable aux ayant-droits VIVEA : 0 €

Pensez a valider votre consentement regu par mail de vivéa (pensez a vérifier vos spams). TECH N lQU E DU M ELON
Tarif autres publics : 189 €
Salariés agricoles : vous pouvez demander une prise en charge financiére (45% du colt de CHARENTAls

la formation) auprés d’OCAPIAT (dispositif BOOST COMPTENCES). Votre demande de
prise en charge doit étre faite au plus tot 2 mois avant le début de la formation et au plus
tard le ler jour de la formation via votre espace OCAPIAT.

Contact : OCAPIAT, Tél : 01 40 19 41 20, www.ocapiat.fr

Crédit d’impét (chef d’entreprise) : vous pouvez bénéficier d’un crédit d’impét d’un
montant correspondant au total des heures passées a la formation, multiplié par le taux
horaire du SMIC (10,48€) dans la limite de 40 heures par année civile et par entreprise (par
exemple, 7 heures x 10,48 = 73,36 euros).

Service de remplacement : Le service de remplacement peut mettre a votre disposition un
agent de remplacement lors de vos absences. Contact Ouest IDF et petite couronne :
01.39.53.73.94 / Contact 77 : 01.64.79.30.56)

Les repas et les déplacements sont a la charge des participants.

Une attestation de fin de formation vous sera adressée apreés le stage.

En cas de cessation anticipée de la formation du fait de I'organisme de formation : le contrat est
résilié et le reglement de la formation est remboursé au participant en totalité.

Les conditions générales et le reglement intérieur sont disponibles sur demande, auprées du service
formation de la Chambre d’agriculture de région lle-de-France.

Renseignements et inscriptions :
Léonore MONTAIGNE

Chambre d‘agriculture de Région lle-de-France
2 avenue Jeanne d’Arc

78150 LE CHESNAY

tél. : 0139234238

e-mail : formation@idf.chambagri.fr


http://www.ocapiat.fr/

pe

Le84

OBJECTIFS DE LA FORMATION : /‘;
Mieux maitriser les différentes étapes de la production de melon : choix de la variété et du type de

plant, pilotage de la fertilisation et de I’arrosage, entretien général de la culture, protection contre AGRICULTURES
les principales maladies et ravageurs, détermination du stade de récolte, conservation et mesure C&JBEEEAGTR%LF&E&
des critéres qualitatifs au moment de la mise en marché. DE REGION

ILE-DE-FRANCE

Intervenant(s) : serge Mercier Conseiller maraichage - CARidf

Isabelle Devant Conseillere en Maraichage et productions légumieres (MELON) — Chambre agriculture
d’Indre et Loir

PROGRAMME :
Matin :

Savoir choisir, la variété en fonction de I'époque de production, le type de plant et
déterminer la densité.

A Inventaire des critére de choix des variétés en fonction des différentes
créneaux de production.
A Choix du type de plant, franc ou greffé en fonction des objectifs de / Movens p éda gogiques: \

rendement et détermination de la densité de plantation.
Connaitre les besoins de la culture en eau et en éléments fertilisants dans I'objectif de

mieux piloter l'irrigation et la fertilisation A Tour de table
A Rappel des exigences hydriques et minérales des cultures de melons en A Diaporama
fonction des stades. A Echanges
A Etablissement d'un plan de fumure de fond et adaptation des rythmes A Questions/réponses

d'arrosage tout au long du cycle végétatif

Apreés-midi :
Identifier les principales maladies et ravageurs et adapter les méthodes de lutte

A Présentation des symptémes des principales maladies et ravageurs et

proposition de méthodes de lutte prophylactique, chimique et biologique.
Savoir déterminer le stade de récolte, les conditions de conservation et mesurer les k /
différents critéres de qualité au moment de la commercialisation.

A Présentation des différents critéres qui permettent de déterminer les
stades de récolte.

A Rappel des conditions de conservation au niveau température, Pour tout renseignement supplémentaire,
hygrométrie et durée. Moyen de mesurer la teneur en sucre des fruits. Serge MERCIER : 06 07 18 21 44

Evaluations des participants
Formation congue par la Chambre d’agriculture de Région lle-de-France


http://extranet.vivea.fr/hapi/Logo/DowloadLogo/92
http://extranet.vivea.fr/hapi/Logo/DowloadLogo/92

